
 
 
 

 

KNUTSELIDEE 1  

Maak en/of eet hamansoren. Dit zijn speciale koekjes die de 

Joden eten op het purimfeest.  

 

Je kunt de koekjes ook vooraf thuis bakken. Evt. kun je ook 

plakken cake in driehoeken snijden en die serveren met jam en 

poedersuiker.  

 

MATERIAAL 

• ½ kopje suiker 

• ½ kop zachte boter, en wat extra om mee in te vetten 

• 1 losgeklopt ei 

• 1 eetlepel rozenwater of oranjebloesemwater 

• 2 koppen bloem, gezeefd 

• ½ theelepel bakpoeder 

• evt. ¼ kop maanzaad 

• jam en poedersuiker 

 

WERKWIJZE 

Roer de suiker en de boter romig in een grote kom, voeg het ei en rozenwater toe.  
Meng de bloem met het bakpoeder.  
Strooi meel en maanzaad in de kom en kneed alles tot een stevig deeg.  
Maak van het deeg een rol van ongeveer 5 cm doorsnee, wikkel de rol in folie en leg hem een paar 
uur in de koelkast.  
Verwarm de oven voor op 180°C (of stand 4).  
Snijd plakken van ongeveer 1 cm dik van de rol deeg. Leg de koekjes op een ingevette bakplaat en 
bak ze in 10 á 15 minuten goudbruin. 
Serveer de hamansoren met jam en poedersuiker. 

 

KNUTSELIDEE 2  

Met het purimfeest versieren kinderen zeg. Daarom maken we een masker.  

 

MATERIAAL 

• geprinte maskers (zie werkblad)  

• stevig papier 

• kleurpotloden of stiften 

• plakplastic of plakband 



 
 
 

• elastiekjes  

• evt. glitterlijm, veertjes, enz. 

 

WERKWIJZE 

De kinderen plakken hun masker op stevig papier en knippen het dan uit. Kinderen kunnen ook hun 

eigen masker ontwerpen.  

Vervolgens kleuren ze het masker in, en versieren het evt. versierd met glitters, veertjes, enz. 

Daarna plak je plakplastic of plakband over de uiteinden, daar doorheen prik je de gaatjes. 

Tot slot wordt er een elastiekje door de gaatjes bevestigd. 

  



 
 
 

 

WERKBLAD  

 

 
 



 
 
 

 


